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 Valette & vous !
Valette pour vous.

L’ACTUALITÉ SALON & TRUFFE

L’ACTUALITÉ DE VALETTE

NOUS Y SERONS ! 
Les Épicures

Le lundi 23 mars 2026 aura lieu la 13ème édition des rencontres 
annuelles du monde de l’épicerie fine, Les Épicures, au Pavillon 
Gabriel à Paris.

À cette occasion, nous participons au concours du Prix des 
Épicures avec un produit du terroir :
L’Éclat de Foie Gras de canard aux noisettes torréfiées – lobe 
de 200 g (4/5 parts).

Nous vous attendons nombreux pour échanger, vous 
faire découvrir notre maison et déguster nos spécialités 
gastronomiques.

LES FOIRES AU GRAS VALETTE :
l’événement gourmand à ne pas manquer !

Nos Foires au gras se sont déroulées :
• du 20 au 24 janvier 2026 à Saint-Clair (46), dans nos locaux,
• du 28 au 31 janvier 2026 dans notre boutique Valette à Sarlat (24),
• puis du 4 au 7 février 2026 dans notre boutique Valette à 
Souillac (46).

Cette 28ème édition à Saint-Clair a une nouvelle fois permis de 
faire le plein de produits frais du Sud-Ouest et de partager un 
moment authentique autour de la gourmandise et du savoir-faire.

PROCHAINEMENT DANS VOS BOÎTES 
AUX LETTRES !

Découvrez très bientôt l’opération N°1 PRO Valette : les 
compositions Printemps / Été 2026, valables jusqu’au 23 
août 2026.

Cette nouvelle collection comprend 25 offres de colis 
gastronomiques, spécialement conçues pour dynamiser 
votre point de vente et répondre aux nouvelles attentes des 
consommateurs.

Des coffrets pensés pour accompagner la saison estivale et 
offrir une expérience gourmande tout au long de l’année.

En ce début d’année 2026, nous validons encore plusieurs 
recettes et gammes qui seront bientôt dévoilées.

Nous avons hâte de vous les présenter et de recueillir vos 
impressions.

Les Éléments Clés Nous contacter

  Plus de 105 ans d’existence
  Plus de 40 nouvelles recettes sur ces 2 

dernières années 
  + de 70 médailles gagnées en 38 ans de 

participation aux concours locaux, nationaux et 
internationaux

  3 générations d’entrepreneurs passionnés
  IGP Périgord, Sud-Ouest Oie et Canard :

des Labels distinctifs de qualité supérieure

  Valette s’engage dans une Démarche 
RSE avec pour objectif de répondre 
aux enjeux sociaux et sociétaux.

Valette Gastronomie
46300 Gourdon – France

Tél : 05 65 41 06 02
valette@valette.com

www.valette.fr

Valette Foie Gras 
@ valettefoiegrasgastronomie 

Valette Foie Gras 

NOS OFFRES COMMERCIALES

A VOTRE SERVICE : NOTRE RÉUNION 
COMMERCIALE ANNUELLE

Notre traditionnelle réunion commerciale s’est tenue du
3 au 6 février 2026.

Ces journées ont été l’occasion d’échanger avec les 
commerciaux et les assistantes commerciales sur le bilan 2025, 
ainsi que sur les objectifs et projets pour 2026, le tout ponctué 
de dégustations de futures nouveautés gastronomiques.

Nous sommes impatients de continuer à vous proposer de 
nouveaux produits, coffrets gourmands et offres commerciales.

Le 5 février, nous avons également eu le plaisir d’échanger 
avec Alexandre Léon, de l’Association Foie Gras du Périgord, 
autour de l’IGP Périgord, avant une visite de la Maison Louis 
Roques à Souillac et un repas au lycée hôtelier.
Autant de moments qui témoignent de notre engagement à 
travailler avec des partenaires et fournisseurs locaux.

Au-delà des produits, ces temps d’échange sont essentiels pour 
renforcer les liens, nourrir la culture d’entreprise et donner à chacun 
les moyens d’accompagner au mieux nos clients et partenaires.

D’après l’association du Foie Gras du Périgord : 

En ce moment, le Périgord vibre au rythme de deux joyaux 
de notre terroir : le foie gras et la truffe noire. Une alliance 
prestigieuse qui incarne l’excellence de la gastronomie française.

La saison de la truffe bat son plein, avec des arômes intenses et 
une qualité exceptionnelle. Les marchés aux truffes animent les 
villages de la région, notamment l’incontournable marché de 
Lalbenque (46), qui se tient tous les mardis jusqu’au 3 mars 2026.

@foiegrasperigord

Les Compositions Printemps/Été

Collection 2026

Créateur de Grandes Recettes

www.valette.fr SECTEUR TRADITIONNEL - OFFRE VALABLE DU 16 MARS AU 23 AOÛT 2026

Marché aux truffes de Lalbenque | Lot Tourisme - C. Seguy

POINT SUR LES PRODUITS VALETTE 

DE NOUVELLES RÉCOMPENSES POUR 
LE SAVOIR-FAIRE VALETTE !

Le concours annuel des Palmes d’Or du Périgord, organisé 
par l’Association des Foies Gras du Périgord, s’est tenu le 31 
janvier dernier au cœur de la Dordogne.
Depuis 16 ans, ce concours récompense les meilleurs foies gras 
de canard et d’oie du Périgord.

La Maison Valette a été distinguée :
• 1ère place pour son Foie Gras de Canard Entier du Périgord 
« Recette à l’Ancienne »
• 3ème place dans deux autres catégories :
o Foie Gras d’Oie entier du Périgord « Recette à l’Ancienne »
o Foie Gras d’Oie entier du Périgord à la Truffe Noire du 
Périgord 5 % « Recette à l’Ancienne »

La qualité du foie gras, la mise en valeur de la truffe et l’équilibre 
de l’assaisonnement font partie des critères qui ont permis de 
remporter ces distinctions.


